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A bor
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valt

KALI ILDIKO

Eredetileg franciatandr és tolmacs, a francia-magyar
nagyszotar egyik szerkesztdje. A francia kultirdn ke-
resztiil jutott el a bor vildgdhoz. Sommelier, borszakird,
bortanfolyami oktaté. Nagy utazé: a magyar, francia,
olasz és spanyol borvidékek és pincészetek rendszeres
latogat6ja. A Magyar Sommelier Szovetség alapitd tagja

és elnoke.

Szakmadjan kiviil is szereti a bort?

Ma mdr nem kiiloniil el a szabadidém és a szakmdm. A bor élet-
formdmma valt, ahol nincs éles hatar a szakma és a maganélet ko-
zott. Osszesen tiz évet dolgoztam sommelier-ként a Gundelben, az
Ybl Palota Herend éttermében, majd a Tigris étteremben és vezets

sommelier-ként a Michelin-csillagos Costesben. Rendszeresen tartok
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bortanfolyamokat, cikkeket irok, bortirdkat szervezek. A kapcsola-
taim nagy részét is a bornak koszonhetem. A pdrommal is a bornak
koszonhetSen vagyunk egyiitt, 6 Franciaorszdgban él, és egy bordsz-
csalddbdl szarmazik.

Rendszeresen jarok pincészetekbe, igy régi a kapcsolatom a boré-
szokkal. Azért érzem j6l magam ezeken a helyeken, mert minden-
hol van ismerd&s, akdrmelyik borvidékre megyek. Sokan kérdezték,
miért maradok itthon. Hidnyozna az a boros kornyezet, amelyet
megismertem, amelyben otthon érzem magam. Az orszag minden

(148) borvidékén vannak ismerdsok, j6 borok.

A csaladjaban volt kapcsolata a borral?

Els6 generécids borfogyaszté vagyok. A kilencvenes évek elején is-
merkedtem meg a borok vildgdval, amikor a magyar borkultira csak
éled6ben volt. Akkor még egyaltaldn nem volt divat késtolni. Sok
kilfoldivel dolgoztam egyditt akkor, f6leg francidkkal és belgdkkal.
Ugy érzem, akkor még nem volt olyan felgyorsult az élet, mint most.
Hétvége felé, amikor végeztiink a szakmai programokkal, a kiilfoldi
partnereim mindig kérték, hogy menjiik el valahova bort késtolni.
Nekem ez nagyon furcsa volt, mert mi akkor csak ittuk a borokat.
Akkor még a bordszatok sem voltak nyitottak, nem szivesen fogadtak
embereket, f6leg kiilfoldieket.

Ezen tudl a legtébb pincében még nem uralkodott az a rend és
tisztasdg, amely ma a pincészetek tobbségét jellemzi. A muslincdk

mennyisége sokat eldrult az akkori dllapotokrél. Azéta ezen a téren

A BOR NOI SZEMMEL
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nagyon komoly véltozdsok torténtek, taldn a legnagyobbak a mezg-
gazdasdg mds dgazataihoz képest.
A maésik nagy meglepetés szdmomra az volt, hogy kiilféldi vendé-
geim milyen nagy aldzattal viszonyultak a borhoz, milyen tisztelet-
tel voltak a bordszok irdnt. Hosszasan forgattdk a bort a pohdrban,
vizsgaltdk, szagolgattdk. Nekem, ahogy a tobbség szdmadra is, ez ak-
kor nagyon furcsa volt.
Id6vel felfedeztiik a vendégeket szivesen fogadd bordszatokat.
A legélvezetesebb kdstoldsok azok voltak, ahol a bordsz hajlandé volt
id6t szdnni rdnk. Ezt kiilfoldi vendégeim nagyra értékelték, mert gy  (149)
érezték, hogy ez van a leginkébb elttin6ben a mindennapjaikbdl. Az-
Ota is emlegetik ezeket a borélményeket, amikor lelassulhattak, és
figyelmet forditottak rdjuk. Voltak olyan bordszatok is, ahol kifeje-
zetten Oriiltek a kiilfoldi vendégeknek, mert kivancsiak voltak a véle-
® ményiikre, tanicsaikra. (O}
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A rendszervdltds utdn egy o0sztondijjal jutottam ki két hétre
Franciaorszdgba néhany honfitdirsammal egyetemben. Parizsban,
a Francia Kiiliigyminisztériumban a tiszteletiinkre adott fogada-
son a francidk odajottek hozzank, és figyelmeztették delegacionk
egyes tagjait arra, hogy amit isznak, az nem cola! A bort lassan,
élvezve, megfontolva, kell§ tisztelettel kell fogyasztani! Kérték,
hogy mélyedjiink a poharunkba, ne csak egymadssal beszélgessiink,
hanem figyeljiink a borra is. Nem sért6dtiink meg ezen, inkdbb
elgondolkoztunk azon, hogy a bor valéban egy kiilonleges ital.

(150) Sajnos ma erre jut a legkevesebb az id6mbél. Leginkdbb akkor tu-
dom lassitani az id6t, amikor kiilfoldon késtoltatok. Akkor szivesen

Ujraélem a vendégekkel a magyar bor nyujtotta élményeket.
Milyen a kiilfoldiek véleménye a magyar borokrol?

Kiilféldon nagyon keveset tudnak a magyar borokrdl, inkdbb csak
a tokaji édes borokat ismerik. Az ért6bb kdzonség mdar szivesebben
foglalkozik a magyar borokkal. Ok jobban ismerik a term&helyein-
ket, kiilonleges adottsdgainkat. A magyar boroknak az a sajdtossdga,
hogy hallani, olvasni elég sokat lehet réluk, de elérni mar anndal nehe-
zebb. Szdmukra a magyar bor izgalmas, misztikus, a beszerzési ne-
hézségek miatt sokszor elérhetetlen. A leggyakoribb kérdés mindig
az, hogy hol lehet megtaldlni a magyar borokat. A kiilfoldi Michelin-
csillagos éttermekben 4jbol megjelentek a tokaji borok, de nemcsak
az étterem-, hanem a barrészben is. Az ilyen éttermek sommelier-i
tobb esetben madr taldlkoztak tokaji bordszokkal, ismerik a fajtdkat,
jelentdsebb diilgket. A magyar bornak mélté helye volna az éttermek

borlapjain, és erre van is fogad6készség.
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Mit csindl egy sommelier?

Egy sommelier-nek sokrét(i a feladata. O 4llitja 6ssze a borlapot, de
a bor beszerzése is a feladata. A legtobb étteremben szabad kezet
kap a sommelier. Ezért rendszeresen jar késtolni, megy el pincé-
szetekbe. Az éttermek borlapjardl leolvashaté a szakember téjéko-
zottsdga. 1zgalmas és érdekes borlapot kell 6sszedllitani. A tovdbbi
feladatok mar az étteremben folytatédnak. Az ételrendelésekrél a
pincérek diszkréten értesitik a sommelier-t, aki mar felkésziilten
tud odalépni az asztalhoz. Altaldban nincs sok ideje, hogy a megfe-  (151)
lel6 ajanlatot ki tudja alakitani, gyorsan kell a megfelel6 ajanldssal
elééllnia. Fel kell tudni mérnie, hogy a vendégek milyen alkalom-
bdl érkeztek, ezdltal mennyit kolthetnek borra, mennyi idejiik van
élvezni a rendelt bort. Vacsordndl tébb id6 van, mint példaul egy
® tizleti ebédnél, ahol mellgzni kell a bor hosszabb bemutatasat. Fon- (O}
tos, hogy a sommelier mindig csak ajdnlja a bort, de javaslatdt ne
er6ltesse td a vendégre. A j6 sommelier tud beszélgetni a vendég-
gel, képes felkelteni az érdeklddését a bor irdnt. J6ttek mér hozzdm
is ugy vendégek, hogy otthonra is megvették az asztalndal ajanlott
bort, de nem esett annyira j6l. Kell a sommelier személyisége ah-
hoz, hogy az élmény az asztalndl kiteljesedhessen. En szivesen
beszélgettem a vendéggel. Sok kollégdm nem értette, hogy miért
beszélek annyit. Azéta mar kaptam visszajelzést volt kollégdimtol,
akik most sommelier feladatokat ldtnak el, hogy kezdik megérte-
ni ennek a fontossdgat. Legtobbszor maguk a vendégek igénylik a
beszélgetést a borrél. Egy étteremben az étel és a bor is lehet kii-
16n-kiilon nagyszerd, de a kett6 harménidjanak a megteremtésében

a sommelier-nek komoly szerep jut.
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